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Gracias por comprar la envasadora al vacío portátil HiCOZY. 
Esta envasadora al vacío portátil de alto rendimiento

presenta un diseño elegante y a la moda, una gran capacidad 
de aspirado, un sistema inteligente de parada/liberación del vacío 
y recogida de líquidos incorporada. Todas estas características la 
hacen ideal para su uso en casa o al aire libre. Funciona con 
bolsas de válvula, botes, envases al vacío, selladores de botellas 
de vino y casi todo lo que utiliza para mantener frescos los alimentos.

Siga leyendo para familiarizarse con su nuevo aparato.

Introducción

Por su seguridad y para seguir disfrutando de este producto, 
lea siempre atentamente el manual de instrucciones antes 
de utilizarlo.
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Medidas de seguridad importantes

Al utilizar aparatos eléctricos, deben seguirse siempre las 
precauciones básicas de seguridad, entre las que se incluy-
en las siguientes:

Lea todas las instrucciones antes de usar el aparato.

Para evitar situaciones de peligro, no almacene ni utilice la 
envasadora al vacío cerca de fuegos u otras fuentes de calor.

Para protegerse contra descargas eléctricas, no sumerja la 
máquina, o piezas sueltas de la misma, en agua o cualquier 
otro líquido.

Es necesaria una estrecha supervisión cuando cualquier 
electrodoméstico sea utilizado por niños o cerca de ellos. 
No se recomienda el uso de este aparato por niños.

Desenchúfelo de la toma de corriente cuando no lo esté cargando; 
apague siempre este aparato antes de limpiarlo.

No utilice este aparato mientras se esté cargando. Si este aparato 
experimenta un mal funcionamiento o está dañado, no intente 
utilizarlo; póngase en contacto con el servicio de atención al 
cliente de HiCOZY inmediatamente.

No recomendamos utilizar accesorios de terceros con este 
producto, hacerlo puede provocar lesiones o daños en el 
producto.

No coloque este producto sobre o cerca de vapor caliente, un 
quemador eléctrico o de un horno caliente.
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No utilice este aparato para ningún otro uso que no sea el previsto. 
No está diseñado para uso comercial.

Sólo utilice este aparato cuando todas las piezas estén comple-
tamente encajadas y bien apretadas.

Para reducir el riesgo de lesiones personales y daños al aparato, 
mantenga siempre los ojos, el cabello y los utensilios alejados 
de las piezas durante el funcionamiento.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable cuando 
esté listo para su uso.

Características técnicas

Envasadora al vacío manual

HV002

Ø 45 × 162mm (1.77 × 6.38in)

DC 5V

TIPO-C + A, 2 en 1

Más de 30 minutos para 

bolsas de válvula

>/= - 40kpa

500mAh

Alrededor de 90 minutos

Descripción del producto

Modelo 

Dimensión del producto 

Tensión nominal

Modo de carga

Tiempo de funcionamiento

Presión 

Capacidad de la batería 

Tiempo de carga
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Presentación del producto

1 Indicador de encendido

Botón de encendido

Botón de apagado

2

3

4 Tapa de fluido transparente

Abertura de sellado de silicona

Puerto de carga Tipo-C

5

6

1

2

4

5

6

3
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Durante el proceso de carga, el indicador de encendido del 
producto parpadea alternativamente. 

Una vez que esté completamente cargado, se iluminarán los 
cuatro indicadores azules de potencia. Cada indicador LED 
representa el 25% de la capacidad de energía. 

Cuando el nivel de potencia caiga por debajo del 5%, el indicador 
parpadeará durante unos segundos antes de que la máquina se 
apague automáticamente.

Carga de la envasadora al vacío

Instrucciones de uso para el aspirado en 
seco

Mantenga pulsado el botón durante 2 segundos para encender 
la máquina.

Encendido

Pulse el botón «Off» para apagar la máquina cuando sea nece-
sario. O deje que se apague automáticamente cuando termine 
de aspirar.

Apagado

Nota: Antes de usar, por favor asegúrese de que el producto 
está completamente cargado y la bolsa de la válvula de aire está 
completamente sellada. Durante el uso de este producto, por 
favor evite choques violentos y caídas.
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1. Selle la bolsa de vacío con cremallera con una pinza de cierre 
y asegúrese de que no haya alimentos debajo de la válvula 
de aire. A continuación, alinee y presione su puerto de succión 
inferior con la válvula de vacío.

2. Mantenga pulsado el botón «I» durante 2 segundos para 
encender el aparato, el cual empezará a aspirar el aire de la 
bolsa.
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3. Para interrumpir el proceso de aspirado, basta con pulsar el 
botón «Off». Para reanudar el proceso de aspirado, pulse de 
nuevo el botón «On». Una vez que la bolsa esté suficiente-
mente aspirada, la máquina se detendrá automáticamente.

4. Retire la Selladora de la bolsa cuando haya finalizado el aspirado.

5. Si la máquina trabaja continuamente durante 20 minutos sin 
interrupción, se apagará automáticamente para evitar 
sobrecargas. Será necesario volver a ponerla en marcha si 
se requiere más trabajo.
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1. Llene y selle la bolsa de vacío con cremallera con líquido y 
alimentos, asegurándose de que no haya alimentos debajo de 
la válvula de aire. A continuación, alinee y presione el puerto 
de succión inferior con la válvula de vacío.

Instrucciones de uso para aspirado hú- 
medo

Se puede utilizar exactamente el mismo método de funciona-
miento para drenar el agua mientras se realiza el proceso de 
aspirado. Para obtener información más detallada, consulte 
las imágenes que se muestran a continuación.

Nota: En el caso de alimentos con líquido, el líquido será aspirado 

y drenado en la tapa de líquido. Una vez finalizado el aspirado, retire 

la tapa para vaciar el líquido del interior.
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2. Mantenga pulsado el botón «I» durante 2 segundos para 
encender la máquina, que empezará a aspirar el aire de la bolsa.

3. Para interrumpir el proceso de aspirado, simplemente pulse 
el botón «Off». Esto hará que se detenga el aspirado; para 
reanudar el trabajo, pulse de nuevo el Botón «On». Una vez 
finalizado el proceso de aspirado y drenado , la máquina se 
detendrá automáticamente.

4. Después de envasar al vacío alimentos con marinados o líqui-
dos de olor fuerte, haga pasar agua limpia por el sistema de 
vacío y déjelo escurrir durante un breve periodo de tiempo. 
De este modo se eliminan los restos de líquido y los olores 
persistentes.
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Limpieza y mantenimiento

Envasadora al vacío

Apague la unidad antes de limpiarla.

Limpie la envasadora al vacío con una esponja húmeda. No la 
sumerja en agua.

No utilice limpiadores abrasivos ya que rayarían la superficie.

Asegúrese de que no se está cargando mientras la seca bien 
antes de guardarla.

Bolsas reutilizables con cremallera

El material de la bolsa puede lavarse en agua tibia con jabón 
para lavar platos. Aclare bien las bolsas y déjelas secar bien 
antes de volver a utilizarlas.

Las bolsas pueden lavarse en la rejilla superior del lavavajillas 
poniéndolas del revés. Coloque la bolsa de pie para que el agua 
pueda entrar en su interior. Séquelas bien antes de volver a 
utilizarlas.

Hervir, Congelar, Repetir – Al vació de forma sencilla

¡Práctico y apto para microondas! Para evitar que las bolsas se 
revienten, ábralas para airearlas antes de introducirlas en el 
microondas.

Nota: Las bolsas utilizadas para almacenar alimentos grasientos 
no deben reutilizarse.
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Garantía

Esta garantía sólo está disponible para los consumidores que 
posean una envasadora al vacío HiCOZY® adquirida al por menor 
para uso personal, familiar o doméstico. Salvo que la legislación 
aplicable exija lo contrario, esta garantía no está disponible para 
minoristas u otros compradores o propietarios comerciales.

Garantizamos que su envasadora al vacío HiCOZY® está libre de 
defectos en materiales y mano de obra en condiciones normales 
de uso doméstico durante 1 año a partir de la fecha de compra 
original. Le recomendamos que visite nuestra página web, 
www.hicozy.com para completar rápidamente el registro de su 
producto. Sin embargo, el registro del producto no elimina la 
necesidad de que el consumidor conserve la prueba de compra 
original para obtener los beneficios de la garantía. Si no tiene 
prueba de la fecha de compra, la fecha de compra a efectos de 
esta garantía será la fecha de fabricación.

Garantía limitada de un año
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Antes de devolver su producto HiCOZY

Si su envasadora al vacío HiCOZY® resulta defectuosa dentro 
del período de garantía, la repararemos o, si lo consideramos 
necesario, la sustituiremos. 

Para obtener el servicio de garantía, simplemente llame a nues-
tro número gratuito 1-866-444-2699 para obtener información 
adicional de nuestros Representantes del Servicio de Atención al 
Cliente o envíe el producto defectuoso al Servicio de Atención al 
Cliente de HiCOZY.

¡La protección del medio ambiente es lo 
primero!

El embalaje de su producto está fabricado con 
materiales reciclables. Para desecharlo correcta-
mente, llévelo a un centro cercano de recogida 
selectiva de residuos.
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